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Instrucciones: Analiza el video y después contesta lo que se te solicita.

¢Cudl es la finalidad de los procesos Menciona 3 ejemplos donde se realiza Dibuja lo que le ocurre en Ia
1 respiratorios? 2 la fermentacion 3 fermentacién ldctica comenzando
desde la glucdlisis

¢Como son los niveles de eficiencia en la

obtencion de energia C_U"“d° la Q!UC°S° ¢Cudles son los tipos de fermentacién que
se encuentra en condiciones aerobias? existen?

Explica qué es la fermentacion
Durante la la glucosa se

descompone en dos , originando
ATP de ganancia neta y dos

Explica qué sucede en las células Dibuja los productos de la fermentacior . Qué es la fermentacion acética y qué
4 musculares cuando se hace ejercicio qucohélica Emicroorganismos la producen?
intenso

¢{Qué microorganismos producen la
fermentacidn alcohdlica? ¢Cudl es la importancia biolégica de Ia
fermentacion?

¢ Qué tipo de microorganismos producen la
fermentacioén lactica y se utilizan para la
produccién de yogur y queso?

;Para qué se tiliza la fermentacién
Icohdlica?
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