
Hemos observado que algunas frutas cuando 
son golpeadas o magulladas  se van 

obscureciendo como si se fueran pudriendo.

Esto ocurre por la acción de la enzima 
oxidasa, presente en la fruta. 





Observa como un trozo de 
manzana se va obscureciendo  al 
pasar el tiempo



 Con el paso del tiempo la 
manzana se ha obscurecido 
por una reacción de 
oxidación.



EFECTO DEL pH  



Transcurridas dos horas
La parte sumergida no se ha oxidado



Tal vez has observado que al aguacate en una 
ensalada también se obscurece si se deja un 
rato, pero si le ponemos jugo de limón no se 

obscurece.
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