Efecto del pH en la oxidacidn
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Hemos observado que algunas frutas cuando
son golpeadas o magulladas se van
obscureciendo como si se fueran pudriendo.

Esto ocurre por la accion de la enzima
oxidasa, presente en la fruta.
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* Con el paso del tiempo la
manzana se ha obscurecido
por una reaccion de
oxidacion.







Transcurridas dos horas

La parte sumergida no se ha oxidado

JUGO DE LIMON
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la manzana-en-un-medio
acido como el limon o el
vinagre se inhibe el proceso
de obscurecimiento.

Tal vez has observado que al aguacate en una




3lulas y ese proceso-produce

el color café que
seguramente has observado
en manzanas y platanos
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CONCLUSION

Cuando tenemos un pH

acido, la enzima inhibe su
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