ACTIVIDAD EXPERIMENTAL: LOS PRODUCTOS DE LA RESPIRACION
ANAEROBIA
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Preguntas Generadoras

¢ Qué se necesita para producir vino o cerveza?

¢Conocen como se elabora el pan o yoghurt?

¢Qué condiciones se requieren para que el pan suba?

¢ Qué papel juegan las levaduras en la elaboracion del vino o de la cerveza?
¢Por qué se utilizan levaduras en la elaboracion del pan?

¢En que forma obtienen su energia las levaduras?

Material y equipo

1 litro de Jugo de cualquier fruta (uva, 1 Matraz Erlemeyer con tapdon bihoradado
manzana, pifia, cafia, excepto citricos)

1 paquete pequefio de Levadura fresca de 1 gotero

panaderia, puede ser levadura seca o en

pastilla

20 gr. de Cal 1 Globo pequefio

1 probeta de 100 ml 1 Soporte universal con pinzas
1 vaso de precipitado de 250 ml 1 balanza

1 Tubo de ensaye con tapdn monohoradado 1 microscopio campo claro

3 Tubos de vidrio 1 cdmara de Neubauer

1 Manguera

Desarrollo

Se procede a medir en la probeta, 100 ml del jugo de fruta, este debe ser de preferencia
natural y se coloca en el matraz erlemeyer. Pesar 5 g, de levadura y sé disolverla en 50
ml de agua tibia, mezclarla con el jugo del matraz.

En el vaso de precipitado se coloca la cal y se le pone agua destilada, hasta hacer una
solucion saturada, (cuando se incorpora mas cal esta se precipita, es decir ya no se
disuelve) se deja reposar y se utiliza esta agua para llenar el tubo de ensaye en ¥ partes.
Se procede a montar con el material un dispositivo como: el de la figura.

El matraz con la solucidn de fruta y levadura se tapa con el tapon bihoradado. En una de
las aberturas del tapon, se coloca un tubo de vidrio pequefio, que en el extremo contenga
el globo y en la otra abertura un tubo de vidrio que se conecta a la manguera. La
manguera va conectada a un tubo de vidrio que penetra por el tapén monohoradado en
el tubo de ensaye que contiene el agua de cal.
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Una vez hecha la solucion de levadura, toma una gota y colécala en un portaobjetos de
camara de Neubaer pon el cubreobjetos. Coloca la preparacion en el microscopio y
enfocala Encontraras una rejilla, selecciona un cuadro y cuenta cuantas levaduras
encuentras, realiza la operacién en 10 cuadros al azar. Anota en tu cuaderno en una
tabla las cantidades encontradas. Deja tu dispositivo durante 24 h, y haz tus primeras
observaciones. Realiza un nuevo conteo de levaduras. A las 48 h haras tus
observaciones finales. Anota en tu cuaderno lo que esta sucediendo, y realiza el dltimo
conteo de levaduras. Grafica las cantidades obtenidas.

Tabla de Datos para el conteo de levaduras

Conteo inicial (0 h)

Conteo | No. de levaduras
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Tabla final de datos

Conteo No. de levaduras |globo |sol. cal

1(0h)

2 (24 h)

3(48h)

Grafica de los conteos de levadura
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levaduras
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conteos

Los resultados obtenidos seran un aumento en el nimero de levaduras, el globo se va a
inflar y el tubo de cal se enturbiara por la presencia de carbonato de calcio. El profesor
debe discutir con los alumnos los resultados obtenidos y compararlos con las
predicciones de cada equipo para definir si la aceptan o rechazan.

Conceptos Clave

Levadura, oxidacion, glucosa, ATP, anaerobia, aerobia, acido lactico, metabolismo,
ciclo de Krebs, cadena respiratoria.

Andlisis de resultados

.- ¢Por qué se infl6 el globo?

.- ¢Qué gas piensas que se acumulo en el globo?

. - ¢ Cémo probarias que gas es?

. -¢Que le sucedié al jugo de frutas?

. - ¢Cémo identificarias el liquido que se obtuvo?

. - ¢ Qué papel tiene la levadura en este proceso?

. ¢Con qué funcidn de los seres vivos relacionarias este proceso?

. - ¢ Qué sucedid con la cantidad de levaduras, aumento disminuy6?
. - ¢Por qué piensas que sucedi6 eso con la cantidad de levaduras?

OO ~No ol WwWwN -

Realiza un reporte

Vinculos

Investiga con que industrias relacionarias este proceso.

Describe que aportan estas industrias a la Biotecnologia.

¢ Qué otros organismos se utilizan actualmente en Biotecnologia?



